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RESUMO

Estudou-se a produgcdo de carne em cordeiros
(machio e fémea), cruza Corriedale com Hampshire
Down, criados em campo nativo. Foram utilizados 21
animais (5 machos castrados e 16 fémeas), abatidos
com idade de 210 dias. a diferenca significativa (p(0,01)
entre machos e fémeas no peso (kg), quebra ao
resfriamento (%) e espessura da gordura de cobertura
(cm), bem como nas relacbes entre pescoco (%) e
carcaca (%), musculo da paleta (%) e peso da paleta,
gordura da paleta (%) e carcaca (%), além de figado e
rins (%) em relacdo ao peso vivo e peso dos rins. A
espessura de gordura de cobertura apresentou um
efeito sobre a quebra (kg e %) da carcaca ao
resfriamento. As fémeas apresentaram variabilidade
guanto a peso vivo e de carcaga, mostrando que 0 sexo
€ um fator importante para obtencdo de um produto
uniforme.

Palavras-chave: carne, carcaca, cruzamento,
ovinos, rendimento.

ABSTRACT

MEAT PRODUCTION OF CROSSBRED

HAMPSHIRE DOWN AND CORRIEDALE LAMBS. The
meat production of crossbred Hampshire Down and
Corriedale lambs (male and female), raised on native
pasture, was estudied. Twenty-one animals (5 males
and 16 females) were slaughtered with an average age
of 210 days. There were significant differences between
male and female lambs on cooling loss (kg and %),
covering fat thickness (cm), neck percentage in relation
to the whole carcass, shoulder percentage in relation to
the shoulder corrected weight, shoulder fat percentage
in relation to the corrected weight of the half carcass,
liver percentage in relation to live weight at slaughter
and kidney weight and percentage in relation to live
weight at slaughter. The covering fat tickness had a
higher effect than sex on loss in kg and percentage of
the cooling arcass; b) females presented more variability
in relation to live and carcass weight, showing that sex is
an important factor to be considered to obtain an uniform

product; c) the live weight components (hot carcass,
green visceras, feet and kidneys) have a different
development between males and females. Green
visceras are the highest percentage of the hindquarter in
both sexes.

lamb;
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INTRODUCAO

A utilizacdo do cruzamento de ovelhas de ragas
adaptadas a uma regido e sistema de criagdo com
carneiros de racas produtoras de carne é utilizado para
o incremento da producgéo de carne.

Os resultados desse cruzamento nem sempre séo
0s esperados e as perdas e transtornos oriundos de
uma especulacdo desordenada, na grande maioria, séo
irreversiveis.

No Brasil, em especial no Rio Grande do Sul, as
racas mais criadas sdo de dupla aptiddo (I1& e carne),
onde a la desempenha papel econdmico importante. O
cruzamento industrial dessas ovelhas com carneiros de
aptiddo carne, deve ser controlado para manter a
gualidade da Ia nos niveis ja existentes.

Por outro lado, incrementar a producdo de carne
através do cruzamento de ovelhas de descarte (ovelhas
com defeito e ovelhas velhas) com carneiros de aptidao
para carne, pode propiciar ganhos produtivo e
econdmico para o sistema de criacdo, sem grandes
prejuizos O producdo de 14 e adaptacdo do rebanho
(basico, original, matriz). Assim, ha necessidade de
estudar a producdo de carne nas racas existentes e nos
diferentes tipos de cruzamentos dessas ovelhas com as
racas de aptiddo carne, em condi¢cdes de campo nativo
e posteriormente, com melhorias no sistema de
alimentagéo.

O cruzamento € vantajoso para incrementar
quantitativa e qualitativamente a produgdo de carne
(CANEQUE et al., 1989). H4, contudo, experimentos em
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gue esse cruzamento nao apresentou vantagens em
relacdo a animais procedentes de racas puras (LOOSE,
1981; SIQUEIRA, 1983).

Entre os principais fatores que atuam como
determinantes qualitativos e quantitativos na producgéo
de carne ovina estéo os extrinsecos ao animal, como a
alimentag&o, ou intrinsecos, como sexo, idade, raga e
cruzamento. Cordeiros machos geralmente pesam entre
5 a 12% mais do que as fémeas (BLACK, 1983).
AZZARINI (1979), verificou que os cordeiros inteiros
eram 9% e 5% mais pesados do que os castrados e
cordeiras, respectivamente.

Além do efeito isolado, dos fatores intrinsecos e
extrinsecos, existe a interacdo de um ou mais fator
sobre a produgdo de carne. OSORIO et al. (1991)
verificaram que o cruzamento pode ser viavel em uma
determinada idade e em outra ndo. Portanto, o peso ou
idade de abate 6timo econémico deve ser estudado em
cada raca, ou cruzamento, em funcdo do sexo, idade
alimentacdo, etc.

O objetivo deste estudo foi verificar a producédo de
carne em cordeiros machos e fémeas procedentes do
cruzamento de ovelhas Corriedale com carneiro
Hampshire Down, criados em campo nativo, abatidos
com 210 dias de idade.

MATERIAL E METODOS

Neste estudo foram utilizados 21 cordeiros cruzas
de ovelhas Corriedale X carneiro Hampshire Down,
sendo 5 machos castrados aos 50 dias de idade e 16
fémeas, criados em campo nativo, provenientes da
fazenda Santa Anita, localizada no municipio de Bageé,
distrito de Acegu4, no estado do Rio Grande do Sul.

Os cordeiros foram trazidos de Bagé para o
Departamento de Zootecnia da Universidade Federal de
Pelotas (UFPEL), no estado do Rio Grande do Sul, onde
foram abatidos , com uma idade média de 210 dias.

Foram tomadas as seguintes medidas:

- Peso vivo de abate (PVA), foi obtido apos jejum
de 12 horas, imediatamente antes do abate.

- Peso da carcaca, corresponde ao corpo de um
animal, sacrificado, sangrado, morto, eviscerado, sem
cabeca (separada a nivel da articulagdo ocipto-atloidea),
sem patas (separadas a nivel das articulagbes carpo-
metacarpiana e tarso-metatarsiana). Na carcaca é retida
a cola, os rins e a gordura perirrenal e pélvica. Peso da
carcaca quente (PCQ), foi determinado logo apds o
abate e Peso da carcaca fria (PCF), obtido apds
permanéncia de 24 horas em cémara fria, a uma
temperatura média de 1°C.

-Peso da meia carcaga corrigida (PMCco), é a
soma dos pesos do pescoco, paleta, costelas com vazio
e quarto da meia carcaca esquerda.

- Conformacdo, medida subjetiva obtida por
apreciacdo visual das carcacas, considerando-a como
um todo e levando-se em conta as diferentes regides
anatdbmicas da carcaca (perna, nadegas, garupa, lombo
e paleta), espessura de seus planos musculares e
adiposos em relacéo ao tamanho do esqueleto que as
suportam.

Esta medida foi baseada no sistema sugerido por
MULLER (1980), cuja escala de pontos varia de 1 a 12,
onde 1, 2 e 3 equivalem a uma mé conformagéo, de 4 a
6 regular, de 7 a 9 boa e de 10 a 12 muito boa, com
graus variando de inferior, média e superior,
respectivamente.

- Medida F ou comprimento da perna, obtido por
intermédio de um compasso de madeira com pontas
metalicas, colocadas uma no bordo anterior do 0sso
pubis e outra na por¢cdo média dos ossos do tarso, a
distancia de uma ponta & outra do compasso, medida
através de fita métrica. Com a carcaca suspensa pelos
garrdes, no laboratério de carne, mantendo entre as
articulacbes tarso-metatarsianas uma separacédo de 12
cm. Esta medida foi descrita por MCMEEKAN (1939).

- Medida L ou comprimento interno da carcacga,
medido com uma fita métrica desde o bordo anterior do
0SSO pubis, até a articulagdo da ultima vértebra cervical
com a primeira toraxica. No laboratério de carne, com a
meia carcaca esquerda suspensa pelo garrdo
(PALSSON, 1939).

- Composicdo regional. No laboratério de carne,
depois de separar a cola a nivel de seu implante, as
carcacas foram divididas ao meio, com auxilio de uma
serra elétrica, mediante corte SAGITAL da coluna
vertebral. Na meia carcaca direita foi realizada a
separacdo regional dos cortes comerciais e tomado o
peso dos mesmos, que a seguir sdo descritos.

- Pescoco, compreende a regido anatdbmica do
mesmo nome, (7 vértebras cervicais). Se obtém por um
corte obliquo que passa entre a sétima vértebra cervical
e a primeira dorsal, em direcdo a ponta do externo e
terminando no bordo inferior do pescoco.

- Paleta, compreende uma regido -claramente
identificavel que tem como base anatdmica a escépula,
o hudmero, culbito, radio e o carpo. O corte é algo
arbitrario, porque da forma mais ou menos arredondada
gue se contorne a escapula depende o tamanho da
peca. Se obtém mediante seccdo dos diferentes
musculos que fixam o membro anterior ao resto da
carcaca. Esta técnica de retirada da escapula foi
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empregada e descrita por BOCCARD & DUMONT
(1955).

- Costilhar e vazio, € a parte da carcaca obtida
através da seccdo entre a - Itima vértebra cervical e a
primeira toraxica e a uUltima lombar e primeira sacra. O
vazio compreende a parede abdominal e metade distal
da 6, 7 e 8% costelas e o terco distal das cinco seguintes.

- Quarto, o conjunto compreende as regides glutea,
femural ou crural e da perna. Tem como base éssea, 0
tarso, tibia e rudimentos do peroneo, fémur e rétula, ilio,
isquio e pubis. A separacgdo da cola é feita por um corte
entre a 1% e 2% vértebras caudais. é representado pela
porcdo posterior da carcaga, seccionada ao nivel da
articulacéo da ultima vértebra lombar e primeira sacra e
ao nivel da por¢cdo média dos ossos do tarso. -
Composicéo tissular, osso, musculo e gordura da paleta
e quarto.

- Espessura da gordura de cobertura, determina-se
em um ponto correspondente a por¢cdo média do terco
distal do mdusculo Longissimus dorsi. Esta medida
denominada "C" por PALSSON (1939).

- Peso da gordura renal e pélvica, gordura
perirrenal (que envolve o0s rins) e pélvica (gordura
contida na cavidade pelviana).- Peso das visceras
verdes, cabeca, coracdo, figado, pulmdes com traquéia,
patas, pele, rins e da gordura renal e pélvica.

- Cor da carne, estimada de forma visual por um
técnico com préatica. Tomou-se como referéncia para a
cor da carne o musculo Longissimus dorsi, como sendo
representativo de um musculo esquelético de conteudo
normal em mioglobina. Neste trabalho empregou-se
uma escala de 1 a 5, sendo 1=rosa palido e 5=vermelho
escuro, propostas por SIERRA (1974a).

- Textura, determinada através do tato, que permite
detectar forcas a nivel dos musculos, assim como o
estado de sua superficie, que condicionam a percepcédo
da textura ou consisténcia da carne. A textura €
determinada pela grossura do grao (diametro das fibras
musculares) e pela maciez, que depende do conteldo
em colageno e da solubilidade deste. Foi utilizada uma
escala de 1 a 5, onde 1=textura muito grosseira,
2=grosseira, 3=levemente grosseira, 4=fina e 5=muito
fina.

- Marmorizacao, avaliada subjetivamente, de forma
visual, através da quantidade de depodsito de gordura
entre as fibras musculares. Foi atribuida uma escala de
1 a 18, onde 1, 2, 3 =tracos; 4, 5, 6 =leve; 7, 8, 9
=pequena; 10, 11, 12 =média; 13, 14, 15 =moderada;
16, 17, 18 =abundante (MULLER, 1980).

- Dados calculados-

Rendimento verdadeiro (RV= PCQ/PVA x100), é a
relacdo percentual entre o peso vivo de abate (PVA) e o
peso da carcaca quente (PCQ).

- Rendimento comercial (RC= PCF/PVA x100), é a
relacdo percentual entre o peso vivo de abate (PVA) e o
peso da carcaca fria (PCF).

- Quebra (QUEBRA= PCQ-PCF), é a diferenca em
quilogramas entre o peso da carcaca quente (PCQ) e
fria (PCF).

- Percentagem de quebra (PERQUE=
QUEBRA/PCQ x100), é a relacdo percentual entre a
guebra em kg e o peso de carcaca quente.

- indice de compacidade da carcaca (CC= PCF/L),
€ o peso da carcaca fria (PCF) dividido pelo
comprimento interno da carcaca.

- Percentagens de pescoco, paleta, costelas e
guarto em relacdo ao peso da meia carcaca corrigido.

- Percentagens de osso, musculo e gordura da
paleta e do quarto em relacdo ao peso da meia carcaca
corrigido (PMCco). Também foram calculadas as
percentagens de 0sso, musculo e gordura da paleta e
do quarto em relagdo ao peso da paleta corrigido (0sso
+ musculo + gordura da paleta) e do quarto corrigido
(osso + musculo + gordura do quarto), respectivamente.

- Percentagem das visceras verdes, cabecga,
coracgdo, figado, pulmdes com traquéia, patas, pele, rins,
e da gordura renal e pélvica em relagdo ao peso vivo de
abate.

Andlise estatistica

Foi efetuada a analise de variéncia para verificar o
efeito do sexo. Utilizou-se o0 modelo matematico:
Yij:m+si+ei,-
Y;; = caracteristicas estudadas (peso vivo de abate,
peso da carcaga quente, ..., percentagem dos
rins, em nl observagdes do sexo i.
m = média geral

s; = efeito do sexo i,

ondei=1le?2,

onde 1 = machos e 2 = fémeas.

ej; = erro experimental

A andlise dos dados foi realizada utilizando-se o

programa de computador "SAS" (Statistical Analysis
System Institute,1985).
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RESULTADOS E DISCUSSAO

A andlise de variancia dos dados (Tabela 1) ndo
mostrou efeito significativo do sexo sobre o peso vivo ao
abate, peso da carcaca quente e fria. SIQUEIRA (1983),
de modo semelhante, também néo constatou diferenca
significativa no peso da carcaca quente e fria

entre machos e fémeas.

O peso vivo de abate depende do potencial de
crescimento e desenvolvimento do cordeiro e, que por
sua vez, estd relacionado com o sexo como foi
demonstrado pelos resultados obtidos por SIERRA
(1989) e SNOWDER et al. (1994).

TABELA 1. Caracteristicas de produgdo de carne.

CARACTERISTICAS MACHOS FEMEAS
F-TESTE MEDIA+E.P. MEDIAZE.P.
Peso vivo ao abate(kg) P=0,6665 25,08+1,80 24,18+1,01
Carcaca quente (kg) P=0,9054 11,01+1,07 10,86+0,60
Carcaca fria (kg) P=0,7005 10,72+1,11 10,23+0,62
Quebra em kg P=0,0017 0,290+0,0083 0,638+0,047
Quebra em % P=0,0045 2,73+0,96 6,27+0,54
Rendimento verdadeiro P=0,7351 44,00+1,36 44,54+0,76
Rendimento Comercial P=0,5902 42,78+1,57 41,79+0,88
Conformacéao subjetiva P=0,2361 3,0041,03 4,44+0,57
Compacidade da carcaca P=0,5727 0,20£0,02 0,19+0,01
Comprimento carcaca (L) P=0,9809 52,9+1,44 52,9+0,80
Comprimento da perna (F) P=0,0980 33,4+0,97 31,5+0,54
Espessura gordura (C) P=0,0310 0,046+0,010 0,018+0,006
Gord. renal+pélvica(kg) P=0,1818 0,148+0,065 0,252+0,037
Gord. renal+pélvica(%) P=0,0944 0,58+0,20 0,9940,11
Textura (indice 1 a 5) P=0,1838 4,4+0,3 3,940,2
Marmoreio (ind. 1 a 5) P=0,2489 1,611 3,1+0,6
Cordacarne (1ab5) P=0,4320 3,810,3 4,1+0,2

Encontrou-se efeito altamente significativo do sexo
sobre a quebra ao resfriamento em peso absoluto e
percentual. O que estd de acordo os resultados de
SANUDO (1979), e diferem dos obtidos por SIQUEIRA
(1983), que ndo encontraram diferenca significativa
entre 0S Sexos.

Este resultado talvez seja funcdo da menor
espessura da gordura de cobertura, observada nas
fémeas (0,018cm) em relagcdo aos machos (0,046cm).

As quebras produzidas durante o resfriamento da
carcaca, dependem de seu conteldo de gordura, ainda
gue as condicbes do ar da camara de refrigeracédo
também exercam certo efeito.

O maior comprimento de perna apresentado nos
machos em relagcdo as fémeas, concorda com o0s
resultados obtidos por TAYLOR et al. (1989). Esta

superioridade dos machos também foi confirmada por
LATIF & OWEN (1980), que concluem ser este maior
comprimento de perna devido a maior taxa de
crescimento e maior tamanho e maturidade dos machos
em relacdo as fémeas.

A maior espessura da gordura de cobertura
encontrada para os machos no presente estudo,
discorda do trabalho de TAYLOR et al. (1989), que
obtiveram maior espessura de gordura de cobertura nas
fémeas. IBANEZ & OROSCO (1984), recomendam o
abate das fémeas a menores idades que os machos
inteiros ou castrados, devido a sua maior precocidade
fisiolégica.

A maior percentagem de pesco¢cos nas fémeas
verificada no presente estudo (Tabela 2) geralmente nédo
ocorre, pois 0s machos apresentam maior proporcéo
segundo THOS et al. (1980).
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TABELA 2. Composicao regional da carcaca.

CARACTERISTICAS MACHOS FEMEAS
F-teste MEDIAZE.P. MEDIA+E.P.
Pescoco (kg) P=0,3179 0,378+0,067 0,456+0,037
Paleta (kg) P=0,4700 1,054+0,081 0,986+0,045
Costilhar+vazio (kg) P=0,1342 1,948+0,238 1,52140,133
Quatrto (kg) P=0,6635 1,840+0,137 1,771+0,077
Pescoco/PMCco (%) P=0,0078 7,22+0,67 9,51+0,38
Paleta/PMCco (%) P=0,5164 20,27+0,95 20,99+0,53
Costilhar/PMCco (%) P=0,0924 37,10+2,64 31,73+1,48
Quarto/PMCco (%) P=0,2606 35,41+1,78 37,77+0,99

PMCco= peso da meia carcaca corrigido (pescogo + paleta +

A causa provavel do resultado deste trabalho, foi a
castracdo dos cordeiros com pouca idade, o que inibiu o
maior  desenvolvimento do pescogo. Segundo
BOCCARD et al. (1962), o maior percentual de pescoc¢o
nos machos, é devido ao dimorfismo sexual.

O efeito do sexo na percentagem de musculo
verificada neste trabalho (Tabela3), esta de acordo com
THATCHER et al. (1990) e INYANGALA et al. (1991),
gue afirmam ser 0 sexo um dos fatores que mais influem
nas variacdes de desenvolvimento da musculatura.

TABELA 3. Composicao tecidual da paleta e quarto.

costilhar + quarto).

A paleta dos machos apresentou maior
percentagem de musculo devido a melhor conformagé&o
(THATCHER et al, 1990) e maior precocidade das
fémeas, com maior deposicAo de gordura e
consequentemente menor percentagem de musculo na
paleta.

Quanto a composicdo tecidual do quarto, observa-
se tendéncia semelhante ao ocorrido na paleta, ou seja,
maior percentagem de mauasculo nos machos e maior
percentagem de gordura nas fémeas.

CARACTERISTICAS MACHOS FEMEAS
F-teste MEDIAZE.P. MEDIAZE.P.
Paleta
Osso (kg) P=0,3609 0,242+0,021 0,2650,01
Musculo (kg) P=0,2070 0,702+0,056 0,619+0,031
Gordura (kg) P=0,1254 0,094+0,027 0,144+0,015
Osso/PPco (%) P=0,0857 23,24+1,33 26,01+0,75
Musculo/PPco (%) P=0,0044 67,81+2,09 60,09+1,17
Gordura/PPco (%) P=0,0748 8,95+2,30 13,90+1,28
Quarto
Osso (kg) P=0,6177 0,432+0,031 0,414+0,018
Musculo (kg) P=0,7736 1,286+0,106 1,251+0,059
Gordura (kg) P=0,2563 0,108+0,036 0,157+0,020
Osso/PQco (%) P=0,7322 23,69+1,54 23,08+0,86
Musculo/PQco (%) P=0,2696 70,45+1,41 68,62+0,79
Gordura/PQco (%) P=0,1965 5,86x1,59 8,30+0,89

PPco= peso da paleta corrigido (osso+musculo+gordura da paleta).
PQco= peso do quarto corrigido (osso+musculo+gordura do quarto).
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CONCLUSOES

a) Existe um efeito de sexo sobre as caracteristicas
de produgcdo, composicdo regional e tecidual da
carcaga, nos cordeiros procedentes do cruzamento de
ovelhas Corriedale com Hampshire Down, sacrificados
com 210 dias de idade;

b) A quebra ao resfriamento € maior nas fémeas do
gue nos machos;

c) As fémeas apresentam menor espessura de
gordura de cobertura e maior deposicdo de gordura
renal e pélvica do que os machos;

d) Os machos apresentam maior percentagem de
musculo e as fémeas maior de gordura, na paleta;

e) Para uniformizacdo da qualidade da carcaca e
carne, os cordeiros machos e fémeas devem ser
abatidos em idade ou peso diferentes.
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